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Proposta para Conselho Regional de Enfermagem. 
Para: Luciana Freire. 
Data do evento: 20 de maio de 2024. 
Número de convidados: 200 convidados. 
 
Salão..................................................................................R$ 10.000,00 
Buffet completo cardápio .................................................R$ 36.000,00  
Som e Iluminação decorativa .............................................R$ 9.500,00 
Telão de led ........................................................................R$ 1.500,00 
DJ ...........................................................................................R$ 800,00 
Decoração .........................................................................R$ 26.800,00 
Gerador de energia 200 KVA .............................................R$ 1.200,00 
02 Seguranças ........................................................................R$ 400,00 
01 Segurança na área de estacionamento ..............................R$ 200,00 
01 Recepcionista ....................................................................R$ 200,00 
ECAD ....................................................................................R$ 330,00 
 
Total do orçamento ........................................................R$ 86.930,00 
                                                                                                
Obs.: Pagamento deverá ser realizado com 30% a vista no momento da finalização do contrato e o 
remanescente 10 dias antes do evento.  
 
Obs. 2: O orçamento contempla toda montagem e condução de evento. Pode ser alterado conforme 
necessidade do evento, podendo-se retirar ou acrescentar serviços. Serão montados 10% de lugares 
acima do contratado. Caso ultapasse o número de convidados contratados será cobrado o valor de R$ 
330,00 por pessoa. 
 
Breve descrição do nosso espaço:  

       O salão comporta 350 pessoas na área interna, que é climatizado. Temos 2.500 metros de área 
externa gramada integrada ao salão, onde está construída uma tenda cristal de 450 metros para 
complemento do evento, a qual comporta mais 300 pessoas, totalizando até 650 convidados. Temos 
ainda salas de escritórios, sala de cerimonial, um amplo hall de entrada, ampla cozinha, toaletes 
modernos, higienizados e com acessibilidade. Frente ao espaço existe um amplo estacionamento para 
50 veículos. Nestes valores estão inclusos mesas de vidro e de madeira, cadeiras tyffani transparentes e 
02 (dois) camareiros com todo material dos toalhetes. O Buffet disponibiliza durante 05 (cinco) horas 
de serviço todo material necessário para o bom andamento do evento: porcelanas, rechauds, talheres, 
taças, pratos, bandejas, jarras carrinhos de bebidas. Trabalhamos com peças finas e priorizamos a 
qualidade do nosso material e de nossos serviços (15 garçons inclusos). 
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SUGESTÃO DE CARDÁPIO DO BUFFET 
 
ILHA METIDERRÂNEA 
Presunto 
Lombo canadense 
Azeitonas verdes  
Azeitonas pretas   
Ovos de codornas  
Peito de peru  
Pollet  
Salaminho italiano 
Blanquet de peru 
Pollo de tomate seco 
Pollo de azeitona 
Parma  
Tomate seco 
Copa 
Roll 
Saladinha na taça 
salada de lagarto desfiado 
Cebolinha em conservas 
Tabule 
Quibe cru  
Palmito 
Mouse tomate seco 
Geleia pimenta 
Cebola caramelizada  
Amendoim japonês 
Ameixas sem caroso 
Palitos de capreses 
Tamara 
Uvas 
Morangos  
Kiwis 
Damascos 
Figos 
Mix de castanhas 
Carpaccio de lagarto 
Ceviche peruano 
 
QUEIJOS 
Pratos  
Mussarela  
Gouda  
Provolone 
Gorgonzola 
Brie com geleia amora 
Parmesão 
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Burrata  
Reino 
 
PATES 
Frango  
Berinjela  
Abacaxi 
 
PÃES 
Ciabatta  
Pão sírio  
Torradas 
Pão australiano 
Carta musical  
Palito provolone 
Blaquete de gergelim 
 
VOLANTE 
Escondidinho carne seca 
Risoto de file grana padano 
Penne ao molho gorgonzola  
 
JANTAR 
Arroz branco  
Arroz brócolis e bacon  
Batata soute  
Rodelle presunto e queijo 
Frango recheado com tomate sexo, muçarela de búfala e manjericão 
Filé mignon molho de valvety 
Caesar salad 
Salada fina tomate seco queijo fresco e nozes 
Molho mostrada mel 
Molho italiano 
 
BEBIDAS 
Coca cola (normal e zero)  
Guaraná antártica (normal e zero) 
Suco natural de abacaxi com hortelã 
Suco de maracujá 
Água com e sem gás 
Cerveja Heineken 
 
SOBREMESA 
Tortas de truffas de morango  
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SOM E ILUMINAÇÃO 
 

• 70 Pontos de luz decorativa.  
• 07 Lumenco (iluminação para jardim). 
• 01 Operador de iluminação. 
• 02 Caixas de subwoolfer – grave. 
• 02 Caixas de médio agudo. 
• 02 Microfone sem fio. 
• 02 Microfone.  
• 01 Mesa de 12 canais. 
• 02 Potências de grave e agudo. 
• 01 Equalizador. 
• 02 CDJ Pionner. 
• 01 DJ/VJ para operar som e imagem suporte. 
• Telão de LED P-4 de alta definição (4x2 m). 
• DJ selecionado para condução do som. 

 
 

DECORAÇÃO: 
HALL DE ENTRADA: 
 

• 03 lustres. 
• 02 Estruturas para banner no Hall de entrada (lona fornecida pelo cliente). 
• 02 Cubos de vidro.  
• 01 Arranjo Master. 
• 03 poltrona Egg (lounge). 
• Faixa de carpete no Hall (15,00x2,00 m) 
• Forração todo Hall de entrada.  

SALÃO:   
• 02 Aparadores de buffet. 
• 04 Bistrôs com 16 assentos.  
• 04 Bistros com 16 assentos. 
• 200 Cadeiras Tyffany transparentes. 
• 12 Mesas de vidro de 10 lugares.  
• 08 Mesas de madeira  08 lugares. 
• 04 Sofás (2,00 m).  
• 08 Forros de mesas trabalhados. 
• 200 Suplair. 
• 200 Guardanapos de tecido. 
• 04 Arranjos florais para aparadores.  
• 20 Arranjos de mesa.  
• Forração da cozinha.  
• Forração dos toalhetes. 
• Cortinas nas portas de vidro do salão.  
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• Palco (5,00x4,00 m). 

TENDA: 
• 02 Ambientações. 
• Sofá.  
• Bistrôs. 

 
SERVIÇOS 

 
• 01 Grupo gerados 250 kva em modo stand-by. 
• 01 Recepcionista. 
• 02 Seguranças. 
• 01 Segurança na área de estacionamento. 
• Taxa de ECAD. 
• Serviço de buffet durante 05 (cinco) horas conforme cardápio (15 garçons). 

 

 

 

 
  


